HACIENDA LABORCILLA

COMIDA & CENA

L-V:12:30PM - 12AM | S - D: 12:45PM - 12AM



Orudos

Ceviche Peruano® | $295

Totoaba, leche de tigre, aji amarillo, camote, cebolla morada y
elote | 8ogr

Tostada de Salmén™ | $155
Aguacate, aioli de chipotle, poro frito, limén

| 40gr

Carpaccio de Res* | $270
Mix de lechugas, champifdn, liminas de queso parmesano

\Sogr

Aguachile de Camaron® | $320
Camaron 21-25, pepino, cilantro, perej il aguacate, cebolla

morada, citricos | roogr

Crispy Rice de Salmén* | $230
Tartara de salmoén sobre cubo arroz frito,

salsa ponzu | 7pzas

Carpaccio de Salmén* | $290
Vinagreta de limon, laminas de rabano, cebolla morada y
alcaparra

| 8ogr

Y Betabel Rostizado | $180
Cubos de betabel rostizado al romero, yogurt griego, queso de cabra,

pepitas caramelizadas y un toque de naranja.

¥ Zanahorias & Labneh | $180
Zanahorias baby rostizadas, labneh hecho en casa, pistache, granada,

o
zumac y CILTICOS.

Bloc de Foie Gras | $680
Compota de higo, pan baguette tostado
| 6ogr

Escargots | $475

En su concha, preparados en mantequilla con ajoy perejil | 6pzs

Vv Dip de Alcachofa y Espinaca | $180

Acompanado de pan tostado

Tabla de Quesos | $455
Mancha real semicurado, mancha real cabra, idiazabal, gran flor,
albahaca semicurado y trufa semicurado acompanado de nuez, peray
uva negra.

Opcional: Aceituna Verde Gigante (Bella di Cerignola) | 5pzas | +$175
Opcional: Prosciutto San Daniele | 30gr | +$125

Seleccion de Jamones

« Jamén Bellota con Tomate | $995

Jamon ibérico de Bellota, baguette y jitomate fresco con ajo y

aceite de oliva 8ogr | Gpzas

o Jam(')n Prosciutto San Daniele | $295

Acompaﬁado con melon y mix de verdes | 8ogr

Y Ensalada Laborcilla | $240

Mezcla de verdes, edamame, jitomates cherry, manzana,

rabano, pistache y almendra tostada.

Y Ensalada de Endivia & Queso de Cabra

Hojas de endivia, mix de verdes, queso de cabra, nuez

$270

caramelizada, peray vinagreta de citricos.

Croquetas Espafiolas | $195
Relleno de jam('m prosciutto San Daniele, queso manchego y

alioli de chipotle | spzas

Escamoles | $460

Salteados con mantequilla, chile y epazote, tortillas, guacamole y
pico de gallo | Gogr

Opcional: Guacamole | 4ogr | +$25

Y Burrata & Jitomates Cherry | $290
Vinagreta de albahaca, pestoy reduccion de vinagre balsamico

Opcional: Prosciutto San Daniele | 30gr | +$125

Palomitas de Camarén | $285

Camardn tempura, mayonesa spicy, cebollin | 8ogr

Cecina de Res Frita | $575
Guacamole, pico de gallo, tortillas de maiz hechas en casa | 100gr

Opcional: Guacamole | 4ogr | +$25

\,’Berenjena ala Parmigiana | $185
El clasico plato italiano, capas de berenjena, mozzarella y queso

parmesano, salsa dC jitomatc dC l’d casa

Tacos | Por pieza

« Gobernador | $165

+ Chamorro | $85

« Rib Eye | $145

Opcional: Guacamole | 4ogr | +$25

. Pu]po | $125
« Pastor | $85
« Cochinita Pibil | $85

Ensalada César | $260

Lechuga romana, aderezo cesar y crutones de la casa, queso

parmesano, tocino.

Y Ensalada Thai | $280

Pimiento morrédn, col, csp:’lrrago, zanahoria, pepino, kale,
crispy wonton, nueces asiaticas, ajonjoll', vinagreta de ponzu

y Cacahua[e ]'ICC]’I’A €n casa.

Camardn | 100 gr | +$200

Pollo | 8o gr | +$110

*Los alimentos crudos se sirven bajo responsabilidad del cliente.

Y Platillos vegetarianos



Crema de Chile Poblano | $230

Chile poblano, crema y rollo de elote

YRavioles de Espinaca & Ricotta | $255
Ravioles en salsa pomodoro, queso parmesano y

albahaca fresca.

Y Linguine al Pesto | $315

Je W/

Sustas & Sisolto

Pesto hCChO €n casa, alhahaca ﬁ'CSC&l )’ qUCSO parmes;mo

Risotto Hongos | $320
Mezcla de hongos de la temporada | 12ogr
Opcional: Trufa | sgr | $215

Sopa de Tortilla | $235

Chicharrén, queso, aguacate y crema

Y Gnocchi Cuatro Quesos | $360

Salsa cremosa de cuatro quesos

Opcional: Trufa negra picada | sgr [ +$215

Lasagna Laborcilla | $360

Receta de la casa, estilo bolognese

Risotto Azafran | $390

Con camaron Jumbo | 120gr

Sea Bass Chileno | $770
Miso, arroz bomba, aji amarillo y polenta

Platillo con saburcs Ol'iCl'ltﬁlCS y peruano | IGOgl’

Sea Bass en Adobo de Chiles Rojos |
$795

Acompaiiado con arroz, pico de gallo

y cremoso de aguacate | 16ogr

Salmon Glaseado® | $665
Estilo teriyaki, acompaﬁado de espérragos ala

parrilla y arroz blﬂl’lCO | zoogr

Salmén Bernesa® | $615
Salmon al sartén, esparragos a la parrilla,

chicharos, acompanado de salsa Barnesa | 200gr

Pescado Blanco a la Mantequilla |
$780
Totoaba, salsa de mantequilla cremosa al limén,

puré de papa | 160gr

*Los alimentos crudos se sirven bajo rcsponsabilidad del cliente.

Camarones al Ajillo | $365
Camar(’)n 21‘25, Salteados, un thuE de Chile

guajillo, papas salteadas | 15081 | Gpzas

Camarones ]umbo ala Mantequi]la
y Limon | $765
Salsa de mantequilla cremosa al limon, perejil,

arroz blanco | 320gr | 4pzas

Pulpo a las Brasas | $660
Hummus, aderezo de jocoque, pimientos,

kalamata, mix de jitomates y albahaca | 18ogr

Poke Bowl de Salmén™ | $435
Arroz jazmin, salmon, aguacate, pepino,

zanahoria, rabano, aionjolf, salsa ponzu.

Y Platillos vegetarianos




Pechuga de Pollo | $515 Filete de Res Chemita®™ | $620
Pechuga de pollo asada, polenta cremosa, salsa alla puttanesca | 16ogr Acompafiado de pure de papa | 250gr
Short Rib Sandwich | $215 Medallén de Filete de Res™
Coccidn lenta de 36 horas, pan brioche, papas fritas | 2pzas | 8ogr 250, elaborado en Josper | $660

Mole Oaxaquefio | $590 Arrachera® | $640

Piernay muslo de pullo, arroz, Frijolcs y ajonjoh' Corte mexicano, elaborado en Josper | jo0gr
Hamburguesa Laborcilla | $415 New York™ $850

Estilo “Smash”, pan y mayonesa de la casa, queso, acompaﬁada de Corte Prime, elaborado en Josper | 3508"

papas fritas y jalapefios | 150g
Opcional: Foie Gras 20gr | $150 Rlb Eye‘“‘ $I,040
Corte Prime, elaborado en Josper | 450gr

Filete de Res & Estragon® | $695
Acompaﬁado de salsa de estragén Yy papas a la francesa | 25081 Filete Rossini | $880
Acompaﬁado con puré de papa, mezcla de hongos, papa

rissole y salsa périgueux | 25081

Jalsas

Chemita | $75 Estragon | $75 Bernesa | $75

Preea Nofpolotana

Y Pizza Margharita | $250 Y Burrata y Pesto | $340
Salsa de jitomate, mozzarella, albahaca fresca Burrata, pesto hecho en casa, jitomates confitados, arl'xgula
Qpcionﬂl: Prosciutto San Daniele | jogr [ +$125 Opcional: Prosciutto San Daniele | 3ogr [ +$125

Spicy Pepperoni | $290

Salsa cremosa de jitomate, pepperoni, pepperoncino

J{COWW@EY/

Y Elote Cremoso | $105 Y Vegetales Asados o al Vapor | $110
Granos de elote con crema y un toque de queso Coliflor, calabaza, zanahoria, brocoli.
Manthuilla y ajo
V' Vegetales Asados | $110
v Papas ala francesa | $110 Camote, pimientos, calabaza, zanahoriay brocoli.
Y Papas a la francesa trufadas | $130 Y Espﬁrragos salteados | $140
Y Ensalada verde con albahaca | $125 ¥ Arroz Blanco | $90

Y Puré de papa | $140
Opcional: Trufa | sgr | +$215

*Los alimentos crudos se sirven bajo responsabilidad del cliente. ¥ Platillos vegetarianos



SDstres -

Tiramisu | $175

Profiteroles | $200
Clasico postre italiano, laminas de bizcocho dulce de café y

Receta tradicional bafiados

con Chocolate crema dC mascarpone

Trilogl'a de Mini Churros | $125

ChOCOli\tC, dulcc dC ICChC y crema inglcsa

Pastel de Tres Leches | $140

Receta de la casa

Tarta de Manzana | $155 Tarta de Limon & Merengue | $120

Caramelizada en el horno, helado de vainilla
Flan | $110

Creme Brilée | $115 Receta de la casa

Clasica con vaina de vainilla ’ .
Eclair de chocolate | $115

Volcan de Chocolate | $210

Fondant de chocolate, helado de vainilla, teja de caramelo y frutos rojos

Macarrons | $195

Variedad de macarrons | spzas

SHeloados Jorbet

- k%(T/ZOJ‘/ /L casa - B %;( 08 C/ CASA —

Chocolate | 1208r | $110 Coco | 12081 | $90

o Limén con hierbabuena
Vainilla | 1zogr | $110 y menta | 120gr | $90 |

Turron | 120gr | $110 Frambuesa | 120gr | $100

Fruta de la pasion | 12ogr | $100

Hetados con licor

- %’(A(}ej o/l casa -

Chocolate | 38gr Coco | 38gr

Acompaialo con: Acompaitalo con:
Frangelico [ 30ml | +$105 Giffard de Plitano | 30ml | +$105
Baileys | 30ml | +$105 Chateau, Suduiraut | 3oml | +$200

Grand Marnier | 3oml | +$115 Limd hierbab
1mon con hierbabuena

y menta | 38gr
Acompanalo con:
St. Germain | 3oml | +$105
Henri Lurton, Le Chenin | 3om1 | +$105

Vainilla | 38gr
Acompaiialo con:
Kalhua | 30ml | +$105
Amaretto | 3oml | +$105
Drambuie | 3oml | +$115
Fruta de la pasion | 38gr
Acompanalo con:
Napoleon | 3oml | +$125
Prosecco, Masottina | 3oml | +$105
Contreau | 30ml | +$110

Frambuesa | 38gr
Acompaialo con:
Italicus | 30ml | +$165
Chambord | 30ml | +$105



Gatierite o- Frio
(/Ey Tea Forte

Blueberry Merlot | $130
Una mezcla dulce y frutal de mora azul con un toque de salvia

300ml

Chamomille Citron por Tea Forte | $130
Manzanilla egipcia relajante con un toque de cidra

300ml

Citrus Mint por Tea Forte | $130
Infusién herbal de menta y hierbabuena

300ml

/7
(/6& !
Catierite o Trdo

(/;))/// Tea Torte

Sencha | $130

i s r
Te Vtrd( ]APOTILS puro, FYLSLO y V(.g([dl

English Breakfast | $130
Té negr() Cl?’lSiCO de Assam, con Cuerp() y aromas
300m1
COmp]CtOS

300ml

White Ginger Pear | $130

Té blanco, con un toque de peray jcngibrc

Bombay Chai | $130

Una mezcla tradicional de especias y aromatico té

negro hindua 300m1
300ml
Jasmine Green | $130
Té verde de China con jazmin, ligero y floral
300m1
GCafe
e &
WBebidas Artesanales
Americano | 2zroml | $60 Cappuccino
Cacao | 210ml | $85
Europeo | zioml | $90
Cappucino de
Macchiato | 10oml | $70 Rumchata | 2zroml | $110
Moca | rooml | $80 Latte | 6oml | $75
Cappuccino | ztoml | $70 Expresso | 4oml | $65
Cappuccino Caramelo | z1oml | Expresso Doble | 8oml | $105

$85
Chocolate con
Affogato | goml | $170 malvaviscos | 2ztoml | $ 115
Crema de licor, helado de vainilla y café

CXpI‘CSSO



